amerex

Safe Food Expertise

FERMENTOS PROTECTORES

Cultivos bioprotectores para mejorar la seguridad y vida 0til de los alimentos.

$ o

INGREDIENTES ETIQUETA LIBRE DE LIBRE
BIOTECNOLOGICOS LIMPIA ome ALERGENOS
Beneficios:
SEGURIDAD ALIMENTARIA ./.\. MEJORA VIDA UTIL
Listeria, Salmonella, Clostridium, E.coli, | w | Evitar degradacién del color y sabor,
mohos y levaduras. o] gas, oxidacién y exudado.

REDUCCION / RETIRADA OPTIMIZACION DE
ADITIVOS 100% ) TRATAMIENTO
Nitritos, sorbato,sulfitos, dcido lactico etc e Para una organoléptica mds casera

Gama de productos:
Fermitrat Export Especialista en control de Listeria monocytogenes.

. Eficaz en multiples matrices contra bacterias G+, aerobias
Biamex SP (L) . P y
anaerobias.

Biamex YM Especializado en el control de mohos y levaduras.

Biamex 150 Eficaz frente a anaerobios y bacterias esporégenas.

Biamex Global 2 Amplio espectro con accién sinérgica combinada.

Biamex NC Sustituto de nitrificantes para color y proteccion.

Fermitrat FS Para problemas severos con enterobacterias (contiene E-262ii).

. Control de mohos, levaduras y anaerobios en productos
Biamex Vegan L
tratados térmicamente.

Extiende la vida Util en productos frescos; apto para dosis

Biamex FP
elevadas.
. Proteccién integral frente a Listeria, enterobacterias, mohos y
Biamex Q
levaduras.
. Tecnologia para generacion de color y control de
Biamex 76 glap 9 Y

enterobacterias.

<] imasd@amerexingredientes.com

VAN . , . . .
( Nuestro equipo de técnicos ofrece soluciones a medida para
,. ;

tus necesidades. jSolicita tu recomendacién y muestral




