amerex

Safe Food Expertise

BASES TECNOLOGICAS

Bases a medida para la fabricacién de cualquier tipo de embutido madurado.
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BIOTECH CLEAN GMO ALLERGEN
INGREDIENTS LABEL FREE FREE
Beneficios:
FERMENTACION CONTROLADA o~ ¢ TEXTURAY ORGANOLEPTICA
Obteniendo un producto seguroy | | Mejoradas y mds apetecibles.
homogéneo. LN l ®

SIN OXIDACIONES O COMBINABLE

Puedes usar tus propias especias o
aromas adicionales habituales.

Estabilidad en el tiempo.

Gama de productos:

Fermitrat Base Mezcla de azucares simple.

) ) Mezcla con proteinas y/o fibras vegetales para la mejor
Fermitrat Base Proteina text
extura.

) Mezcla con el minimo de aditivos recomendados por
Fermitrat Base Total
Amerex.

) Base tecnolégica mejorada con un aroma adecuado para
Fermitrat Base Curado
curados.

Nuestro equipo de técnicos ofrece soluciones a medida para
tus necesidades. jSolicita tu recomendacién y muestral
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