amerex
POLITICA DE INOCUIDAD

Amerex es una empresa dedicada a la fabricacidon de conservantes para uso en la industria alimentaria. Todos los
productos distribuidos por Amerex se guian por unos estrictos controles de calidad y seguridad alimentaria y toda
la organizacion estd fuertemente comprometida con la calidad, la seguridad y la mejora, por lo que, para dotar de
mas valor a la empresa y mejorar el servicio que presta a sus clientes, ha decidido llevar a cabo la implantacion de
un Sistema de Gestion de la inocuidad de los Alimentos basado en el esquema de certificacién FSSC 22000.

La Direccién de Amerex enfoca el Sistema de Gestién de Inocuidad Alimentaria esquema FSSC 22000 como una
manera de organizar el funcionamiento de la empresa partiendo de unos pilares basicos como son la calidad y
seguridad de sus productos y la mejora continua de la eficacia del Sistema. Para ello, el Sistema de Gestion de
Inocuidad Alimentaria FSSC 22000 se basa en:

= La Calidad e Inocuidad Alimentaria, asi como su mejora continua, son responsabilidad de todos los
integrantes de la empresa comenzando desde la Direccidon General.

= La Calidad e Inocuidad Alimentaria se obtienen planificando, ejecutando, revisando y mejorando el Sistema
de Gestidn, teniendo presente en todo momento el contexto —tanto interno como externo- de la
organizacion, y especialmente a sus partes interesadas.

= La Calidad e Inocuidad Alimentaria nos dirige a mejorar la proteccion del consumidor en todos los eslabones
de la cadena alimentaria, mediante el compromiso de toda la organizacion de cumplir con sus necesidades y
requisitos, asi como con los requisitos legales y reglamentarios aplicables, los requisitos de sus clientes
mediante una comunicacidn estrecha, bidireccional y los propios que Amerex impone a sus procesos y
productos.

= Lalnocuidad Alimentaria requiere la existencia de un equipo Responsable de Calidad que vele por el correcto
desarrollo de los procesos que puedan afectar a la inocuidad de nuestros productos y que fortalezca la
comunicacion entre los miembros del equipo de Amerex. Ademads, se compromete en asegurar las
competencias de su personal relacionadas con la inocuidad alimentaria, difundiéndose la cultura en
seguridad de sus productos que impera desde sus comienzos. Asimismo, el crecimiento organico de la
empresa requiere que los procesos entre distintas instalaciones de la empresa estén lo mas homogeneizados
posibles.

= La Calidad y la Inocuidad Alimentaria se apoyan en la Mejora Continua tanto de los procesos productivos y
de prestacién del servicio, como de la eficacia del Sistema de Gestién en el que prevenir los errores y riesgos
sea un aspecto fundamental.

= La Calidad e Inocuidad Alimentaria requiere de la participacién y colaboracion de todos por lo que esta
Politica es difundida a todo el personal de la empresa para su conocimiento y comprensién. Fomentar una
cultura de inocuidad de los alimentos desde la alta direccion al resto de trabajadores.

= Compromiso con la disminucién del desperdicio de producto propio y colaborar con nuestros clientes en la
conservacién de alimentos, lo que redundara en menor desperdicio de alimentos en el mercado en general.

Para respaldar el seguimiento y cumplimiento de los valores de Calidad e Inocuidad Alimentaria, Amerex se impone
anualmente una serie de objetivos medibles y que seran revisados periddicamente por la Direccidn de la
organizacién.

Para la aplicacion efectiva de estos principios, es absolutamente necesario el apoyo a los mismos tanto del equipo
directivo como de la plantilla.

Luciano Vivas
Director General de Amerex. Colmenar Viejo, 9 de Febrero 2026



