
 
 

ARÔMES NATURELS FORMULÉS À LA CARTE PAR LES MEILLEURS AROMATICIENS AVEC UNE VALEUR 

AJOUTÉE. RECHERCHE D'ARÔMES DIFFICILES ET DIFFÉRENCIÉS AVEC DES INGRÉDIENTS SAINS, 

VÉGANS ET SANS ALLERGÈNES. 

 
 

AVANTAGES DE L'UTILISATION D'AMETASTE :   

✓ Une équipe d'aromaticiens spécialisés dans les arômes complexes à votre service. 

✓ Des arômes totalement sur mesure. 

✓ Arômes exotiques ou arômes de votre choix, pour mettre sur le marché des produits 

innovants.  

✓ Différenciation par rapport aux autres arômes conventionnels. 

✓ Possibilité d'un accord de confidentialité. 

✓ Possibilité d'utilisation dans une grande variété de produits alimentaires. 

✓ Améliorer l'image de votre entreprise grâce à des produits de meilleure qualité. 

 

GAMME DE PRODUITS 

 

Ametaste chorizo   Goût de chorizo espagnol (E-261). 

Ametaste curado   Goût de jambon ibérique affiné pendant plus de 24 mois. 

Ametaste fromage manchego Gout authentique de fromage affiné espagnol.            

Ametaste fumée végétale  Arôme NATUREL végétal au goût de fumée. 

Ametaste boeuf végan  Pour aromatiser les produits végans avec de l'arôme de bœuf. 

Ametaste jambon cuit  A partir de produits cuits de la plus haute qualité sur le marché.                     

Mix SBT    Pour remplacer l’additif E-120. 

Ametaste poulet rôtí     Saveur authentique de poulet rôti. 

Ametaste Grill   Pour une authentique saveur grillée. 

 


